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IMMERSION TOTALE DANS LES CUISINES DE DISFRUTAR A
BARCELONE - VIDEQ -

15 JUIN 2017 CHEFS & ACTUALITES ~ F&S LIVE

@ Disfrutar a Barcelone, c'est la nouvelle table en vogue dans la capitale Catalane, nouvellement titré
cette année dans le 50Best, la cuisine réalisée par les anciens des équipes de Adria impressionne par sa

technicité et son réalisme culinaire.


http://foodandsens.com/
https://www.facebook.com/Food-and-Sens-918713518236422/
https://twitter.com/FoodandSens
http://foodandsens.com/category/made-by-f-and-s/chefs-on-parle-de-vous/
http://foodandsens.com/category/f-and-s-live/
http://www.theworlds50best.com/awards/one-to-watch
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Restaurant - BARCELONA

Oriol Castro, Mateu Casafas et Eduard Xatruch tout trois ex de El Bulli se sont associé pour créer un

projet novateur en mettant sur les rail leur Table DISFRUTAR.







PUBLICIDAD

Zurich - Madrid -
Hotel Stor... Hotel Mexico

Reserva Reserva

En 2012, le trio a ouvert Compartir ( partager ) a Cadaqués, sur la Costa Brava, un concept de cuisine mo-
deste et moderne, le succes fut immeédiat, mais pour éviter I'aspect saisonnier de l'affaire les chefs ont déci-
dé de rejoindre Barcelone. Donc deux ans plus tard, en 2014, ils décide de se lancer dans un cuisine
d'avant-garde, un projet ambitieux qui a ce jour est salué unanimement par les gastronomes.


http://cat.fr.eu.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=1&cpp=&maxdest=http%3A%2F%2Fwww.booking.com%2F%3Flabel%3Dcriteo-es-home%26utm_medium%3DSPPC%26utm_campaign%3Des%26utm_content%3Dhome%26utm_term%3Des-homepage%26aid%3D331897%26utm_source%3Ddisplay-retargeting-criteo%26affiliate_id%3D331897%26checkin%3D%26checkout%3D
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http://cat.fr.eu.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=1&cpp=%3D&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.booking.com%2Fhotel%2Fes%2Fmexico-madrid.html%3Futm_medium%3DSPPC%26utm_term%3Dhotel-279923%26utm_medium%3Dexchange%26label%3Dhotel-279923_bcwid-65084%26aid%3D331897%26utm_source%3Ddisplay-retargeting-criteo%26affiliate_id%3D331897%26checkin%3D%26checkout%3D
http://info.criteo.com/privacy/informations?infonorm=3&partner=1548&campaignid=65084&zoneid=746428&bannerid=8600686&displayid=05894050ef&uaCap=0&aid=zG8/CHxjTmpJS3dqMmhxdHkrZnd3RGlEY094TENlMVRzWklpbytvcEVubVh3WXpRPXw=&u=%7CFnOHsr9gYDQ1dQTTaGORam65qVAhqCM8DJqSEWgjlaY=%7C

Un dia en Disfrutar / A day at Disfrutar

PARTAGER CE BILLET

00

VOTRE CLASSEMENT

JE SUIS FAN (100%)  INQUIETANT (0%)  MMMM INTERESSANT (0%)

AMUSANT DECALE (0%)

VOUS AIMEREZ AUSSI



https://www.youtube.com/watch?v=3VTIs8cMF68
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=http%3A%2F%2Ffoodandsens.com%2Fmade-by-f-and-s%2Fchefs-on-parle-de-vous%2Fimmersion-totale-cuisines-de-disfrutar-a-barcelone%2F
http://twitter.com/share

