Disfrutar entra en

el ‘top 100’

Marta Fernandez. Madnd
Empieza a calentar motores el
ranking que rige las mesas globales
mas atractivas. The World’s 50 Best
Restaurants lleva mas de 15 anos
determinado el posicionamiento,
de los espacios gastronomicos mas
interesantes. Este ranking de los
50 mejores restaurantes, fruto de
los votos de un jurado integrado
por mas de mil expertos interna-
cionales, sera publico el 5 de abril,
cuando, en Melbourne, se lea del
puesto 50 al lider mundial de la
edicion 2017 (en 2016, liderada por
el italiano Osteria Francescana).
Como aperitivo, ayer se hizo pu-
blica la ampliacion de este listado
hasta el top 100 global. Es decir, los
organizadores de 50 Best (lista
creada por el grupo William Reed
Business Media, a traves de la re-
vista Restaurant Magagzine), alar-
gan el ranking hasta el 100 y, desde
hace tres afos, ademas, lo publican
unos dias antes de su gran gala. En
este tramo, surge una muy buena
noticia para Espana, que suma
Disfrutar, la sede de Oriol Castro,
Eduard Xatruch y Mateu Casanas
en Barcelona, al top 100 mundial,
en el que el restaurante de los tres
exBulli se estrena en el puesto 55.
Ademas el trio de chefs recibira el
premio One to Watch (equivalente
a una distincion como restaurante
revelacion del ano o con mayor
proyeccion).

Del51al100

No es el tnico representante espa-
nol en la ampliacion del 51 al 100,
va que, aparte de Disfrutar, hay
tres espacios mas. Asi, Nerua, sede
de Josean Alija en Guggenheim
Bilbao, vuelve a estar presente en
este tramo, en el puesto 56, tras
perder una posicion. Mientras, la
casa madre de Quique Dacosta en
Denia se sitia en el puesto 62, lo
que es una mala noticia para el
mercado espanol, ya que implica
la salida del top 50 del chef, que se
quedo en el nimero 49, en la edi-
cion 2016. Por su parte, la casa ma-
triz de Martin Berasategui en La-
sarte pierde 18 puestos hasta el

mundial

Los otros restaurantes
espanoles del listado son
Nerua, Quique Dacosta
y Martin Berasategui

numero 77, frente al 59 de 2016.

Como balance, Espaia suma asi
cuatro restaurantes en el listado
del 51 al 100, en el que hay una ob-
servacion mas: en este tramo, no fi-
gura DiverXO, que estaba en el
puesto 79 en 2016 (tras haber per-
dido 20 lugares, frente al 59 de
2015). Esto implica que el negocio
triestrellado de Dabiz Munoz en
Madrid o bien ha ascendido para
entrar en el top 50 global, o bien ha
salido del top 100, algo que hasta el
5 de abril no se conocera. Si se con-
firma la incorporacion de Diver-
X0, el mercado espanol manten-
driasiete locales en el Top 50, enel
que parece que continuaran, salvo
sorpresas, El Celler de Can Roca
(ahora, numero 2), Mugaritz,
Etxebarri, Arzak, Azurmendi y
Tickets. Si avanzara DiverXO y
con Disfrutar, Espaia ganaria un
restaurante en el balance total (11).

Esta ampliacion de 50 Best pre-
senta once restaurantes nuevos,
como el esloveno Hisa Franko en
el 69 (con Ana Ros al frente, que
obtiene el Premio a la Mejor Chef
Femenina del Mundo 2017); el
mexicano Sud 777, en el 75; o Ate-
lier Crenn, de la chef francesa Do-
minique Crenn, afincada en San
Francisco, en el 83. Este ano, ha au-
mentado el nimero de miembros
del jurado internacional que vota
en 50 Best, hasta 1.040 electores, v,
ademas, el nimero de votos, ya
que cada miembro ha tenido que
emitir diez votos con sus mejores
restaurantes y no siete como en
anos anteriores (de los diez, cuatro
deben ser de fuera de su region de
origen). Asi, se amplia el nimero
total de electores en un 52%, apro-
ximadamente, lo que, segun la or-
ganizacion, “nos permite apunta-
lar la naturaleza robusta y fiable de
lalista final. El proceso de votacion
y los resultados contintian siendo
mediados por Deloitte”.

El restaurante Disfrutar esta liderado por tres ex Bulli.



