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| FREMDE SPRACHE | ANDERES RECHT | UNBEKANNTE GEBRAUCHE |
DEUTSCH - SPANISCH - KATALANISCH

Fragen Sie uns! ... Wir sprechen lhre Sprache
und beraten Sie u.a. bei: Steuerfragen, Buchhaltung,
gy Unternehmensgriindungen, Bankangelegenheiten,
ﬁ Finanzierungen, Kauf-/Verkauf von Immobilien,
/ & Behdérdengdngen, Erbabwicklung, Versicherungsvertragen

Tramuntana Serveis | Horst Réder | ctra. Palau Sator, 3 | 17257 Fontanilles
movil: 686344483 | tel: 972 75 81 92 | e-mail: riuter7@gmail.com
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