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Los Mejores Restaurantes de
2017

Les presento, por undécimo año consecutivo, los cincuenta restaurantes
donde más he disfrutado. La clasificación está confeccionada en relación a
las visitas realizadas en 2017: más de 300 restaurantes de un centenar
de localidades diferentes, en donde he probado unos 4.000 platos y
recorrido el equivalente a ocho vueltas al mundo. Se trata de un
palmarés independiente y personal que no pretende sentar cátedra, y que
comparto con ustedes como ayuda para sus viajes y futuras decisiones
culinarias. Se valora el conjunto de la propuesta de un restaurante,
desde la cocina y las materias primas hasta los especialistas de sala y
el servicio de vinos, y se pondera la emoción y el disfrute de la
experiencia, indistintamente del estatus figurado del establecimiento.

De la misma forma que en años anteriores he focalizado los viajes en
territorios concretos, en 2017 he apostado por la gastronomía local.
Echarán en falta probablemente alguno de sus favoritos y otros que
deberían ser visitados anualmente para comparar su evolución con
posiciones anteriores, pero se trata de una selección personal y es
prácticamente imposible abarcar todos los territorios cada temporada. Por
ese motivo, les presento también una recopilación de años
anteriores facilitando que puedan analizar la correspondencia y progreso de
las clasificaciones. Asimismo he incluido un listado alternativo de cincuenta
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Exterior de el Celler de can Roca, restaurante de peregrinación obligada.
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direcciones indispensables en los dietarios de aficionados y viajeros.

Los 50 mejores restaurantes 2017 - Cuaderno Matoses

Quique Dacosta, Disfrutar y Mugaritz: tres formas de entender la restauración, tres
restaurantes únicos en su clase.



Los 50 Restaurantes de mérito 2017 - Cuaderno Matoses

Juanto a la clasificación principal, les presento una selección especial -en
orden alfabético- de restaurantes descubiertos o revisitados en 2017 que
deberían incluir en sus agendas como visitas obligadas. Lugares donde
seguimos disfrutando en cada visita y que merecen una recomendación
especial.

 

El palmarés 2017 - Cuaderno Matoses

Con el objeto de apostar por las nuevas generaciones de profesionales y
restaurantes, he tratado de no repetir ganadores de años previos. Tampoco
se han incluido potenciales premiados o finalistas que han cambiado
ubicación recientemente (Urko Mugartegui y Aratz Mendieta de Cenador de
Amós, Mohamed Benabdallah de Mugaritz, Didier Ferlatti de Quique
Dacosta Restaurant, etc.).

Cocinero del año
Oriol Castro y Eduard Xatruch y
Mateu Casañas (Disfrutar,
Barcelona).

2016: Bittor Arguinzoniz (Etxebarri,
Atxondo); 2015: Harald Wohlfahrt
(Schwarzwaldstube, Baiersbronn);
2014: Josean Martínez-Alija

50 restaurantes tan singulares como los platos de Jardín, el proyecto de Maca de
Castro en Mallorca.

Llevamos muchos años siendo devotos de
Mateu, Oriol y Eduard; en 2017 su cocina
nos ha emocionado profundamente.



(Nerua, Bilbao); 2013: Ex-aequo:
Mikael Jonsson (Hedone, Londres) y David Kinch (Manresa, Los Gatos);
2012: Andoni Luis Aduriz (Mugaritz, Rentería); 2011: Ferran Adrià (El Bulli,
Rosas); 2010: Ferran Adrià (El Bulli, Rosas); 2009: Joan Roca (Celler de
Can Roca).

Joven cocinero del año
Oliver Peña (Enigma, Barcelona).

Finalistas: David de Coca (Sa Llagosta, Fornells), Javi Estévez (La
Tasquería, Madrid), Paco Méndez (Hoja Santa, Barcelona), Rafa Peña
(Gresca, Barcelona) y Toni Romero (Suculent, Barcelona), Santi Taura
(Dins, Lloseta).

2016: Noah Sandoval (Oriole, Chicago); 2015: Diego Oka (La Mar by
Gastón Acurio, Miami); 2014: Rodolfo Guzman (Boragó, Santiago de Chile);
2013: Daniel Mora (Sa Pedrera d'es Pujol, Sant Lluis); 2012: Magnus
Nilsson (Fäviken Magasinet); 2011: Josean Martínez-Alija (Nerua, Bilbao);
2010: Paco Morales (Ferrero).

Mejor repostero del año
David Gil (elBarri, Barcelona).

Finalistas: Pol Contreras (El Portal de Echaurren, Ezcaray) y Jordi Vilà
(Alkimia, Barcelona).

2016: Jordi Roca (Celler de Can Roca, Gerona); 2015: Claus-Peter Lumpp
(Bareiss, Baiersbronn); 2014: Bittor Arguinzoniz (Etxebarri, Atxondo); 2013:
Astrid Gutsche (Astrid y Gastón, Lima); 2012: Jordi Roca (Celler de Can
Roca, Gerona); 2011: Jordi Roca (Celler de Can Roca, Gerona); 2010: Jordi
Roca (Celler de Can Roca); 2009: Jordi Roca (Celler de Can Roca,
Gerona).

Restaurante revelación
Cataria (Chiclana de la Frontera).

El restaurante Cataria y Lluis Fernández (Els Pescadors), dos de los mejores ejemplos



Cancerbero del producto
Lluis Fernández (Els Pescadors, Llancà).
Finalistas: Familia Caules (Café Balear, Ciudadela de Menorca), Carlos
Hernández y Eduardo Pérez (Cataria, Chiclana de la Frontera), Ricardo
Gadea (Askua, Valencia), Xabier Osa (Urgain, Deba), Familia Rovira (Els
Casals, Sagàs) y Familia Sánchez (Los Marinos, Fuengirola).

2016: Francisco Martín y Rosa Macías (FM, Granada); 2015: Familia Rovira
(Els Casals, Sagàs); 2014: Familia Sánchez (Los Marinos, Fuengirola);
2013: Ricardo Gadea (Askua, Valencia); 2012: Berto Domínguez (D'Berto,
O Grove); 2011: Juanjo López-Bedmar (Tasquita de Enfrente, Madrid);
2010: Bittor Arginzoniz (Etxebarri); 2009: Juanjo López-Bedmar (Tasquita de
Enfrente, Madrid).

Mejor restaurante cocina tradicional
Vía Véneto (Barcelona). 
Finalistas: Echaurren Tradición (Ezcaray), El Motel Restaurant (Figueras),
Santceloni (Madrid), Sa Pedrera d'es Pujol (Sant Lluis) y Zuberoa
(Oyarzun).

2016: Sacha (Madrid); 2015: Lera (Castroverde de Campos); 2014: El Motel
Restaurant (Figueras); 2013: Horcher (Madrid); 2012: Mesón del Labrador
(Castroverde de Campos); 2011: El Motel Restaurant (Figueras); 2010:
Hispania (Arenys de mar); 2009: Piñera (Madrid).

Mejor barra
La Cosmopolita (Málaga).
Finalistas: La Ardosa (Madrid), Catapa (Madrid), Galaxia (Badajoz), Media
Ración (Madrid), Quimet & Quimet (Barcelona) y Suculent (Barcelona).

2016: Galaxia (Badajoz); 2015: Bodega 1900 (Barcelona); 2014: Bibo
(Marbella); 2013: Álbora (Madrid); 2012: Viavélez (Madrid); 2011: La Caleta
(Madrid); 2010: FM (Granada); 2009: Pinotxo (Barcelona).

Premio especial Enana marrón

Asador Taskas (Derio).

2016: Granja Elena (Barcelona); 2015: Casa Avelino (Burgos); 2014: Ca
n'Aguedet (Es Mercadal); 2013: Alto (Caracas); 2012: Ex-aequo: Santo
Mauro (Madrid) y Sa Pedrera d'es Pujol (Sant Lluis); 2011: Sa Pedrera d´es
Pujol (Sant Lluis); 2010: Antojo (Madrid); 2009: Gresca (Barcelona).

patrios de la exaltación e investigación de las materias primas.



Mejor brigada y funcionamiento de sala

Celler de Can Roca (Gerona).
Finalistas: Dani García (Marbella), Horcher (Madrid), Mugaritz (Rentería),
Santceloni (Madrid), Quique Dacosta (Denia) y Vía Véneto (Barcelona).

2016: Celler de Can Roca (Gerona); 2015: Celler de Can Roca (Gerona);
2014: Celler de Can Roca (Gerona); 2013: Celler de Can Roca (Gerona);
2011: Celler de Can Roca (Gerona); 2010: Celler de Can Roca (Gerona);
2009: El Bulli (Rosas).

Mejor jefe de sala

Carlos García Mayoralas (Grupo Dani García).
Finalistas: Toni Boada (Disfrutar, Barcelona), Joserra Calvo (Mugaritz,
Rentería), Cristina Losada (Enigma, Barcelona), José Félix Paniego
(Echaurren, Ezcaray), Víctor Riesgo (Kabuki Abama) y Abel Valverde
(Santceloni, Madrid). 

2016: Diego Rodríguez-Rey (El Bohío, Illescas); 2015: Joserra Calvo
(Mugaritz, Rentería); 2014: Quim Garriga & Eric Oliu (Celler de Can Roca,
Gerona); 2013: Quim Garriga & Eric Oliu (Celler de Can Roca, Gerona);
2011: Urko Mugartegui (Nerua, Bilbao); 2010: Didier Ferlatti (Quique
Dacosta); 2009: Diego Rodríguez-Rey (El Bohío).

Mejor sumiller
Carlos Echapresto (Venta de Moncalvillo, Daroca).
Finalistas: Valerio Carrera (A Barra, Madrid), Guillermo Cruz (Mugaritz,
Rentería), Audrey Doré (Celler de Can Roca, Gerona), Juan Luís García
(Casa Marcial, Arriondas), Álex Hernández (Mina, Bilbao), José Antonio
Navarrete (Quique Dacosta, Denia) y Miguel Ángel Millán (Kabuki
Wellington, Madrid).

 2016: David Robledo (Santceloni, Madrid); 2015: Guillermo Cruz Alcubierre
(Mugaritz, Rentería); 2014: Juan Ruíz Henestrosa (Aponiente); 2013: José
Antonio Navarrete (Quique Dacosta, Denia); 2011: Josep Roca (Celler de
Can Roca, Gerona); 2010: Josep Roca (Celler de Can Roca); 2009: José
Carlos de la Fuente (El Bohío).

 Mención especial a la vocación y entusiasmo en la brigada

Derecha: Maestros y referencias en la profesión: Carlos García Mayoralas (Grupo
Dani García), Carlos Echapresto (Venta de Moncalvillo), y Don Luís González, Don
Javier Oliveira y Don Hortensio Ramos (Vía Véneto, Barcelona).



Don Luís González, Don Javier Oliveira y Don Hortensio Ramos (Vía
Véneto, Barcelona).
Finalistas: Vicente Lara (Disfrutar, Barcelona), Arantza Elejabeitia Paniego
(Echaurren) y Luís Pintor (Dani García, Marbella). 

2016: Alex Carlos Nolla (Celler de Can Roca, Gerona); 2015: Ramón Blas
(Lera, Castroverde de Campos); 2014: Bruno Tanino (Torralbenc); 2013:
Moszi Abdoulaye (Sacha, Madrid); 2011: Eric Oliu (Celler de Can Roca,
Gerona); 2010: Óscar González (Mugaritz); 2009: Quim Garriga (Celler de
Can Roca).

Mención especial Toda una vida
Don Hilario y Don Eusebio
Aberlaitz (Zuberoa, Oiartzun). 

2016: Don José Monje (Vía
Véneto, Barcelona); 2015: Don
Arturo Pardos, Duque de Gastronia
(Gastroteca virtual de Stéphane y
Arturo, Alcabón); 2014: Don
Carmelo Pérez Valdunciel

(Zalacaín); 2013: Don Custodio Zamarra (Zalacaín); 2012: Doña Paquita y
Doña Lolita Rexach (Hispània, Arenys de Mar); 2011: Doña Montserrat
Fontané (Can Roca, Gerona); 2010: Jaume Subirós (Motel Ampurdán);
2009: 'Juanito' Bayén (Pinotxo, Barcelona).

Fotos de Matoses y © archivo Celler de Can Roca, Disfrutar, Quique
Dacosta Restaurante, Disfrutar, Mugaritz, Restaurante Jardín, Cataria, Els
Pescadors, Venta de Moncalvillo y Zuberoa

Síganme en Twitter (@Matoses) e Instagram (Matoses), donde
encontrarán el archivo fotográfico completo de los restaurantes
referenciados en este ranking.

Eusebio e Hilario Aberlaitz, figuras
insustituibles del arte de la restauración, un
modelo a seguir.

Matoses
La pasión por la gastronomía me lleva a
recorrer cada año más de 250.000 kms para
visitar unos 300 restaurantes de todo el
mundo. Amante desde los puestos callejeros
hasta las mesas más sofisticadas del globo,
opino como Groucho Marx: "El mejor
banquete del mundo no merece ser
degustado a menos que se tenga alguien para
compartirlo".
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