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El Disfrutar de Barcelona,
reconegut com a millor
nou restaurant d' Europa

» (asafias, Castro i Xatruch, que també regenten el Compartir de Cadaques,
entren en ellloc 38e dels 100 de lallista de [Opinion About Dining (OAD)

GIRONA | DdG

B Opinion About Dining (OAD) ha
escollit el barceloni Disfrutar com
el millor nou restaurant d'Europa,
imposant a la resta d’establiments
que han obert portes després del
gener de 2014. A més, el Disfrutar
irromp en el niimero 38 de la llis-
ta dels 100 millors restaurants
d’Europa, segons el ranquing que
I'OAD va donar a coneixer ahir al
vespre en un acte celebrat a Co-
penhaguen. El xef de Roses Mateu

Casanas i els barcelonins Oriol
Castro i Eduard Xatruch van iniciar
aquest projecte, juntament amb el
Compartir de Cadaqués que van
obrir l'abril de 2012, després de
passar 15 anys compartint expe-
riencies als fogons del restaurant
El Bulli de Roses, amb Ferran
Adria iJuli Soler.

L'establiment va obrir portes al
desembre de 2014 ija ha estat re-
conegut amb la primera Estrella
Michelin i amb dos Sols de la Guia

Repsol. A més, 'Academia Cata-
lana de Gastronomia i Nutricid
també el va nomenar «Restau-
rant de I'Any». La proposta gas-
tronomica del Disfrutar gira entorn
del ment degustacié i amb una
cuina d'estil clarament avantgu-
ardista i on els plats destaquen per
la seva personalitat, marcadament
mediterrania. «Per a nosaltres,
amb tan sols un any i mig des
que vam obrir, és impensable re-
bre aquest premi i figurar al nt-
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mero 38 d'una llista tan important.
Es un reconeixement per a l'e-
quipiper ales nostres families, que
ens ajuden a poder fer realitat el
nostre somni gastronomic», va
declarar Xatruch.

€l Celler de Can Roca, el 17é
Entre els cent millors restaurants
figuren, en total, catorze d’espa-
nyols, amb El Celler de Can Roca
de Girona, el millor del mén l'any
passat segons Restaurant i que
enguany aspira a revalidar titol, en
ellloc 17 de'OAD. La llista esta en-
capcalada enguany pel frances
L'Arpege, que ha entrat en el lloc
del basc Azurmendi, d'Eneko Atxa,
que cau en la segona posicio.
Després del parisenc i el basc,
en la classificacié dels millors res-
taurants europeus se situa el bel-
ga In de Wulf, seguit pel suec Fa-
viken i el danés Noma -guanyador
diverses vegades de la llista de
millors restaurants del moén ela-
borada per la revista britanica Res-
taurant-, al qual es va premiar a
més per haver aconseguit «una fita

D esquerra a dreta, els Mateu Casafias, Oriol Castro i Eduard Xatruch.

FRANCESC GUILLAMET

culinari especial». Tres establi-
ments gastronomics espanyols hi
apareixen entre els deu primers:
Etxebarri, d'’Axpe-Marzana (Bis-
caia), puja tres llocs fins el sete; Di-
verxo, de Madrid, vuite, un lloc
més baix que el 2015; i Quique Da-
costa (Dénia, Alacant), que passa
del cinque al dese.

Per darrere d’El Celler de Can
Roca, hi ha el Sant Pau (Sant Pol
de Mar, Barcelona), en el 20¢, El-
kano (Getaria, Guiptscoa), en el
30¢, el Tiquets (Barcelona), 35¢; i
Gaudir, en el 38&. Mugaritz (Er-
renteria, Guiptiscoa), 42; Martin
Berasategui (Lasarte, Guipuiscoa),
56; Arzak (San Sebastian), 73; Ibai
(Sant Sebastia), 77; i Pakta (Bar-
celona), 99, completen la presén-
cia espanyola en el ranquing.

En una llista ampliada, que in-
clou dos-cents establiments, Fran-
¢a apareix com el pais més repre-
sentat amb 48 restaurants, per da-
vant de Regne Unit (28), Italia
(27), Espanya (24), Belgica (20),
Alemanya (11), Dinamarca i Paisos
Baixos (tots dos amb 10).

Inclouen'hominoideu catala
en lallista de les deu especies
més rellevants de l'any passat

BARCELONA | EFE/DAG
M La nova espécie d'hominoideu
Pliobates cataloniae, descrita per in-
vestigadors de I'Institut Catala de
Paleontologia Miquel Crusafont, ha
estatinclosa alallista de les deu es-
pécies més rellevants per la univer-
sitat estatal de Nova York (Estats
Units), de les més de 18.000 que es
van detallar el 2015 arreu del mén. El
College of Environmental Science
and Foresty de la Universitat Estatal
deNova York publica cada any aques-
ta llista, que aquest any inclou, a
més de 'hominoideu, una nova es-
pecie d'huma Homo naledi, una tor-
tuga gegant de Galdpagosiuna plan-
ta carnivora del Brasil, entre d'altres.
L'Institut Catala de Paleontologia
Miquel Crusafont va informar ahir en
un comunicat que la llista I'elabora
cada any un comite de taxonoms
(classificacié dels éssers vius), ilare-
lacié inclou tant especies actuals
com extintes. Lobjectiu del ranquing
és cridarI'atenci6 sobre les noves es-

peciesila perdua de biodiversitat que
s'ha produit en els dltims 50 anys.

Pliobates cataloniae, el nou ho-
minoideu del Valles-Penedeés i al
qual s'ha batejat amb el nom de
«Laia», va ser descrit per un equip
d'investigadors encapgalat pel pa-
leontoleg David M. Alba a partir d'un
esquelet trobat a I'abocador de Can
Mata, situat ala localitat dels Hosta-
lets de Pierola (Anoia). Les restes
corresponien a una femella adulta
que pesava uns 4 o 5 quilos, s'ali-
mentava de fruits tous i saltava pels
arbres penjant-se a vegades de les
branques, fa uns 11,8 milions d'anys.

D'altres especies incloses ala llis-
tasén una planta carivora endemica
del Brasil, que constitueix la prime-
ranova especie descrita gracies a unes
fotografies penjades al Facebookique
viuauns 1.500 metres d'altura en una
muntanya, aixi com una tortuga ge-
gant de Galdpagos que, amb uns
250 individus, habita a 1'Tlla de San-
ta Cruz de Tenerife.



