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CRITICO GASTRONOMICO

EL 31 DE JULID DE 201 clBulli ceré con una gran

hiesta capitaneada por los dos grandes fundado-
res: Ferran Adnia y Juli Soler —este iltimo falleci-
do hace dos meses—. Pero pese a la desaparicion
de Cala Montjoi, elBulli sigue vivo. Y no solo
por los centenares de cocineros que pasaron por
¢l y que llevan en su ADN el espiritu bulliniano
sino porque en Barcelona ejercen, en sus respec-
tivos restaurantes, los jefes de cocina que dirigie-
ron los fogones en los tiltimos afios de la casa.

Albert Adria, que acaba de ser nombrado
mejor pastelero del mundo y fue parte de la terma
fundacional, confiesa que elBulli es "parte de su
vida", Y cuando, en 2016, elBulliFoundation se
instale en Cala Montjoi "lo volveri a ser”. Entre
tanto, elBarmi, el nuevo mini imperio de los Adria
y los hermanos Iglesias, sigue creciendo. A estos
restaurantes (Tickets, una estrella Michelin y Ia
taberna mds bullmiana, Pakta, peruano-japonés
con otra estrella; la cantina Nifo Vicjo v su her-
mano gastronémico, Hoja Santa) se sumard en
2016 Enigma que, segtin Albert, pretende ser "un
referente de la alta cocina espanola, salvando las
distancias y ¢l tiempo"

Albert Raurich —once afos en elBulli, duefio
y sefor cocinero del japonés Dos Palillos desde
2008, dice bien alto que son "bullimianos hasta la
muerte”. Los dltimos aios del restaurante estuvie-
ron marcados por la gastronomia japonesa, con
gran conexion con la escuela Hattori. Albert, que
viajé con Ferran al pais del Sol Naciente, recuerda
la introduccién de aquellos nuevos productos en
el restaurante: "bulbo de lirio, sisho verde y mora-
do, alga kombu, came de kobe, ¢l curry rojo..."..

Otros que estuvieron hasta ¢l final fueron
Oriol Castro, Mateu Casanas y Eduard Xatruch
(18, 17 y 16 anos en la casa respectivamente)
y los tres formaron parte del nicleo duro del
equipo creativo. En diciembre de 2014 abrie-
ron Disfrutar, donde estd muy presente el esti-
lo elBulli, con sus esferificaciones o gelatinas
calientes. "Nuestra forma de cocinar puede
recordar la de elBulli porque con Ferran Adria
y Juli Seler no solo aprendimos a cocinar, nos
enamoramos de la gastronomia”. G@




